RESTAVRACIA

Jedilni list

———— Ribje predjedi

Brancinov karpaco zmandarino in secuanskim poprom
Tunin tatarec s kremo iz buce, juho iz kaztabuschi in ¢rnim sezamom

Hobotnica na mediteranski nacin s paradiznikom datterino na tri
nacine

Bakalar namaz z buco na savor

Marinirani incuni s kremo iz petersilja

Dimljen losos zmaslom in granatnim jabolkom
Ostrige

Surovi Skampi z dolgim poprom

Sefova predjed surovih in kuhanih rib ter morskih dobrot

20€

18 €

19€

18 €

12 €

19€

6 € /kos

100 €/kg

40 €

Spostovani gostje, kljub upostevanju vseh dolocil HACCP in velikega prizadevanja pri preverjanju in nabavi vedno
svezih in visoko kakovostnih surovin lahko uzivanje surovih morskih dobrot predstavija tveganje za zastrupitev s

hrano, saj surovine niso toplotno obdelane, s cimer bi zagotovili vecjo varnost njihovega uZivanja.

——— Hladne predjedi

Prsut San Daniele
Tunirana teletina
Radji Spek s kostanjem in jabolkom

Goveji tatarski biftek z rdeco peso, rdecim jabolkom, radicem in
prelivom iz bezga

Izbor lokalnih sirov v kombinaciji z marmeladami
in suhim sadjem

Izbor lokalnih suhomesnatih izdelkov in sirov

——— Juhe in minestre

000, ti moja goricanka
Goveja juha z rezanci, korenckom in kuhanim (govejim) mesom

Krema iz cvetace z mesanimi testeninami in ¢rnim tartufom

——— Tople ribje predjedi
Rizota s kozicami in porovo kremo, mandljevimi listici in kandirano

limono

Linguine z venericami ter kruhovim in petersilievim drobljencem
zlimono

Pesini njoki z dimljeno jeguljo, rdecim jabolkom in koprom
Pakeri iz Gragnana s kalamari, sipicami in brokolijevo kremo

Spageti z morskimi dobrotami na stari nacin

16 €

18 €

19€

16 €

12 €

16 €

10€

5€

13€

18 €

20€

19€

15€

18 €

Zaradi laZje organizacije dela v kuhinji vas vijudno naprosamo, da pri enem omizju hkrati narocite najvec tri razlicne

vrste predjedi.

——— Tople predjedi
Rizota zjurcki, kostanjem in reducirano omako iz telecjega ossobuca

(min 2 osebi)

Spageti s tremi odtenki paradiznika, burrato in baziliko

Domaci rezanci z lokalnimi jurcki, stopljenim sirom taleggio in orehi

Testenine maccheroncini na nacin caccio e pepe s slanino guanciale

Tortelini zraco v gobovi juhi

Krompirjevi njoki zmesnim ragujem na hisni nacin

15 €/por.

12 €

18 €

12 €

16 €

12 €

ZaradilazZje organizacije dela v kuhinji vas vijudno naprosamo, da prienem omizju hkrati narocite najvec tri razlicne

vrste predjedi.

——— Glavne ribje jedi

File korbela v pecici s sezonsko zelenjavo in topinamburjem
File brancina zmandarinino omako in dusen janez
Mesano morsko cvrtje zmajonezo mente in limete

Bela riba na razlicne nacine
(na zaru, v soli, peCena, kuhana v morski vodi)

Divja bela riba na razli¢cne nacine
(na zaru, v soli, pecena, kuhana v morski vodi)

Skampi (glede na razpoloZljivost)

Dondole - morski tartufi (glede na razpolozljivost)

——— Glavne mesne jedi

Jundja razrezenka z reducirano naravno omako, krompirjeva frika in
zelenjava

Jundcji file zohrovtom in kostanjem
Glaziran file pegatke z ohrovtom in kostanjem

Ocvrte piScancje prsi, ocvrt krompir ter majoneza jabolka in curryja

——— Priloge in prikuhe

Pire krompir
Krompirjeva frika

PeCena zelenjava

———— Solate

Solatni bife

———— Sladice

Creme bralée s sorbetom iz pecene jabolke in drobljenec iz cimeta
Smetanova strjenka s turskim medom

Millefoglie z vaniljevo in ¢okoladno kremo

Tiramisu s pecivom pandoro

Kutinov tarte tatin s sladoledom z okusom iz kuhanega vina
Grobi sorbet z likerjem limoncello in vinom prosecco

Sezonsko sadje

Pogrinjek

28 €

28 €

22 €

70 €/kg

90 €/kg

100 € /kg

90 €/kg

26 €

30€

22 €

16 €

5€

10 €

6€

6€

/€

6€

7€

6€

/€

4€

/ €/por

3€

Sef Matjaz vam skupaj s sodelavci iz kuhinje in restavracije

zeli dober tek!
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